
BRUNCH
BOMAKI

Il brunch di Bomaki ispirato ai sapori giapponesi, 

pensato per le domeniche da vivere tra 

divertimento e gusto



LE NOSTRE PROPOSTE / €30

SUNNY SALMON TOAST

Fresh, light & gluten free

Pane con avocado, salmone, 
uova sunny side up e insalata

CRISPY CHICKEN TOAST
Pane con pollo impanato, uovo sunny
side up, bacon, avocado, maionese e

sciroppo d’acero

Crunchy, rich & savoury

Scegli il tuo main preferito + un uramaki (4pz) e vivi
un’esperienza brunch completa, accompagnata da sides,
sweets e beverage

coperto incluso

(3,4)

(1,3)



VEGGIE BRUNCH BOWL

GRILLED SALMON SET
Salmone alla griglia con uovo

sunny side up, insalata e onigiri di
salmone

Warm, tasty & filling

Bowl con carote, pak-choi, shiitake,
zucchine, germogli di soia, zenzero, 

uova sunny side up, riso e salsa piccante

Healthy, balanced & vegetarian

Scegli il tuo main preferito + un uramaki (4pz) e vivi
un’esperienza brunch completa, accompagnata da sides,
sweets e beverage

coperto incluso

(3,4,11)

(3,6,11)

LE NOSTRE PROPOSTE / €30

Sul menu brunch non sono applicabili sconti, promozioni o convenzioni



BEVERAGE

Succo d’arancia Caffè americano Acqua 

INCLUSI IN OGNI BRUNCH:

SIDES

Zuppa di miso Insalata di patate Pan de quejo
(4,6) (3) (3,6,7)

COMPLETA IL TUO BRUNCH/€6.5

Mimosa
Caipirinha

Calice di vino

BirraCaipiroska
Mojito

SCEGLI IL TUO URAMAKI/4PZ

Salmone & mango Salmone & bacon Veggie tartufo

Gluten free Vegetariano

(1,4,7)(4,11)
(1,3,7,8,9,11,12)

SWEETS

Ananas Pancake con burro e
sciroppo d’acero

Yogurt con matcha e
mango

(7) (7)



Succo d’arancia Acqua 

€18

BEVERAGE

Coperto incluso

Una proposta semplice e golosa pensata per gli under 12:

croccante, dolce e perfetta per vivere la domenica insieme

IL BRUNCH PER I PIÙ PICCOLI

Pollo karaage
con maionese e salsa teriyaki

(1,3,6,7,9,10)

Dragon classic
 gambero impanato, avocado, salsa teriyaki (4pz)

(1,2,6,11)

Pancake
con burro e sciroppo d’acero

(3,6,7)

Ananas

INCLUSI

Sul menu brunch non sono applicabili sconti, promozioni o convenzioni



SUNDAYS ARE
FOR BRUNCH

IL TUO NUOVO RITUALE 
DELLA DOMENICA

TABELLA ALLERGENI ESPOSTA i prodotti della pesca vengono acquistati freschi e sottoposti ad un trattamento di congelamento come previsto dal

reg. 853/04. Non è possibile escludere contaminazioni crociate dai seguenti allergeni Grano 1: CEREALI CONTENENTI GLUTINE Grano, segale, orzo,

avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti; 2: CROSTACEI e prodotti a base di crostacei 3: UOVA e prodotti a base di uova; 4: PESCE e

prodotti a base di pesce; 5: ARACHIDI e prodotti a base di arachidi: 6: SOIA e prodotti a base di soia; 7: LATTE e prodotti a base di latte; 8: FRUTTA

A GUSCIO mandorle, nocciole, noci comuni, noci acangiù, noci pecan, noci del Brasile, noci del Queensland e prodotti derivati; 9: SEDANO e

prodotti derivanti; 10: SENAPE e prodotti derivanti; 11: SEMI DI SESAMO e prodotti derivanti; 12: ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni > a

10 mg/kg 0 10mg/l espressi come S02; 13: LUPINI e prodotti derivanti; 14: MOLLUSCHI e prodotti derivanti.

Gli ingredienti indicati con ° possono essere surgelati o congelati all’origine
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