
SCHEDE PRODOTTO 

P A S T I C C E R I A



CONSERVAZIONE 
-18°C

S E D U Z I O N E
NOME PRODOTTO : Seduzione

MARCHIO : Moschella 
CATEGORIA : Dessert al piatto  

Caratteristiche del prodotto

Stato Fisico: Solido
Colore: Marrone 
Grado alcolico : analcolico

Lista ingredienti 
Mousse al cioccolato LATTE: (crema (LATTE, tuorlo d'UOVO, glucosio, zucchero, amido di riso,
amido di mais, aromi naturali vaniglia, limone, sale), PANNA, cioccolato al latte (zucchero, burro di cacao, LATTE intero
in polvere, pasta di cacao, emulsionante lecitina di SOIA, aroma naturale di vaniglia), colla di pesce), NOCCIOLA
caramellata (NOCCIOLE, zucchero, acqua). Chablon da Copertura: cioccolato al latte (zucchero, burro di cacao, LATTE
intero in polvere, pasta di cacao, emulsionante lecitina di SOIA, aroma naturale di vaniglia), burro di cacao, granella di
NOCCIOLE. Crumble: farina di FRUMENTO, BURRO, zucchero di canna, sale, aroma naturale vaniglia.

Potrebbe contenere tracce di Frutta a guscio (Nocciola, Pistacchio, Mandorla, Anacardi ) e Soia. 
*Prodotto abbattuto -40°C - Dal momento dello scongelamento Conservare a +4°C e consumare entro 3 giorni.

Sede di produzione: 
Best Food srl 
Via Merano 48/50 - 20007 Cornaredo (MI)

Controllo qualità: il processo produttivo è mantenuto sotto costante controllo mediante sistema HACCP come previsto
dalle disposizioni vigenti.

Deliziosa sfera di mousse al Cioccolato al
latte e Nocciole caramellate su base di
crumble leggermente salato, copertura

di Cioccolato al latte e granella di
Nocciole.

MODALITà DI CONSERVAZIONE E SERVIZIO 

Informazioni Generali

Prodotto: Monoporzione 
Lotto: come indicato in etichetta
Shelf Life : 6 mesi 
Peso Netto : 85/90 gr
Conservazione : -18°C 
Packaging : Cartone termico 

RIGENERAZIONE
3 ORE A +4°C 

SERVIZIO 
CONSERVAZIONE

A +4°C PER ⅔
GIORNI 

Le informazioni contenute in questo documento sono da ritenersi esatte alla data di emissione e/o revizione e fornite in buona
fede. 

Emissione : 26 Gennaio 2026



CONSERVAZIONE 
-18°C

Y U Z U  T A R T
NOME PRODOTTO : Yuzu Tart

MARCHIO : Moschella 
CATEGORIA : Dessert al piatto  

Caratteristiche del prodotto

Stato Fisico: Solido
Colore: Bianco
Grado alcolico : analcolico

Lista ingredienti 
Base frolla (farina di FRUMENTO, BURRO, zucchero, UOVA, acqua, sale). Ganache allo Yuzu
(PANNA, cioccolato bianco (zucchero, 34,4% burro di cacao, maltodestrina, 2,4% succo di yuzu,
emulsionante (lecitina di SOIA), LATTE), Meringa italiana (albume, zucchero).

Potrebbe contenere tracce di frutta a guscio (Arachidi, Nocciola, Pistacchio, Mandorla) 
**Prodotto abbattuto -40°C - Dal momento dello scongelamento Conservare a +4°C e consumare entro 3
giorni.

Sede di produzione: 
Best Food Srl 
Via Merano 48/50 - 20007 Cornaredo (MI)

Controllo qualità: il processo produttivo è mantenuto sotto costante controllo mediante sistema HACCP
come previsto dalle disposizioni vigenti.

Tartelletta di frolla con ganache allo
Yuzu e spuma di Meringa italiana

MODALITà DI CONSERVAZIONE E SERVIZIO 

Informazioni Generali

Prodotto: Monoporzione 
Lotto: come indicato in etichetta
Shelf Life : 6 mesi 
Peso Netto : 85/90 gr
Conservazione : -18°C 
Packaging : Cartone termico 

RIGENERAZIONE
3 ORE A +4°C 

SERVIZIO 
CONSERVAZIONE

A +4°C PER ⅔
GIORNI 

Le informazioni contenute in questo documento sono da ritenersi esatte alla data di emissione e/o revizione e fornite in buona
fede. 

Emissione : 26 Gennaio 2026



D U B A I  C H O C O L A T E
NOME PRODOTTO : Dubai Chocolate

MARCHIO : Moschella 
CATEGORIA : Dessert al piatto  

Caratteristiche del prodotto

Stato Fisico: Solido
Colore: Marrone 
Grado alcolico : analcolico

Lista ingredienti 
LATTE, tuorlo d' UOVO, glucosio, zucchero, amido di riso, amido di mais, vaniglia, limone. sale, PANNA, LATTE in
polvere, burro di cacao, massa di cacao, emulsionante: lecitina di SOIA, colla di pesce, granella di NOCCIOLE,
BURRO, PISTACCHI, clorofilla rameica, farina di FRUMENTO, antociani, curcumina, LATTOSIO.

Potrebbe contenere tracce di frutta a guscio (Arachidi, Nocciola, Pistacchio, Mandorla)  e soia
**Prodotto abbattuto -40°C - Dal momento dello scongelamento Conservare a +4°C e consumare entro 3 giorni.

Sede di produzione: 
Best Food srl 
Via Merano 48/50 - 20007 Cornaredo (MI)

Controllo qualità: il processo produttivo è mantenuto sotto costante controllo mediante sistema HACCP come
previsto dalle disposizioni vigenti.

Mousse al Cioccolato al Latte con cuore
di goloso Pistacchio e Pasta Kataifi, 

alla base frolla al cacao.

Informazioni Generali

Prodotto: Monoporzione 
Lotto: come indicato in etichetta
Shelf Life : 6 mesi 
Peso Netto : 85/90 gr
Conservazione : -18°C 
Packaging : Cartone termico 

CONSERVAZIONE 
-18°C

MODALITà DI CONSERVAZIONE E SERVIZIO 

RIGENERAZIONE
3 ORE A +4°C SERVIZIO 

CONSERVAZIONE
A +4°C PER ⅔

GIORNI 

Le informazioni contenute in questo documento sono da ritenersi esatte alla data di emissione e/o revizione e fornite in buona
fede. 

Emissione : 26 Gennaio 2026



CONSERVAZIONE 
-18°C

C O C C O  E  P A S S I O N
 F R U I T

NOME PRODOTTO : Cocco e Passion Fruit
MARCHIO : Moschella 

CATEGORIA : Dessert al piatto  

Caratteristiche del prodotto

Stato Fisico: Solido
Colore: Bianco
Grado alcolico : analcolico

Lista ingredienti 
PANNA, purea di cocco, zucchero, burro di cacao, LATTE intero in polvere, emulsionante: lecitina di SOIA,
aroma naturale di vaniglia, cocco rapé, BURRO, gelatina animale, purea al passion fruit, tuorio d UOVO,
purea di mango, farina di mais, fecola di patate, amido di riso, miele, sale, gelatina di frutta.
Potrebbe contenere tracce di frutta a guscio (Arachidi, Nocciola, Pistacchio, Mandorla) e glutine.
*Prodotto abbattuto -40°C - Dal momento dello scongelamento Conservare a +4°C e consumare entro 3
giorni.

Sede di produzione: 
Best Food Srl 
Via Merano 48/50 - 20007 Cornaredo (MI)

Controllo qualità: il processo produttivo è mantenuto sotto costante controllo mediante sistema HACCP
come previsto dalle disposizioni vigenti.

Mousse esotica al Cocco, cuore cremoso
al Mango e Passion fruit su base di 

frolla sablèe. 

MODALITà DI CONSERVAZIONE E SERVIZIO 

Informazioni Generali

Prodotto: Monoporzione 
Lotto: come indicato in etichetta
Shelf Life : 6 mesi 
Peso Netto : 85/90 gr
Conservazione : -18°C 
Packaging : Cartone termico 

RIGENERAZIONE
3 ORE A +4°C 

SERVIZIO 
CONSERVAZIONE

A +4°C PER ⅔
GIORNI 

Le informazioni contenute in questo documento sono da ritenersi esatte alla data di emissione e/o revizione e fornite in buona
fede. 

Emissione : 26 Gennaio 2026

NO 
GLUTINE



CONSERVAZIONE 
-18°C

T R I S  D I  C I O C C O L A T I
NOME PRODOTTO : Tris di Cioccolati

MARCHIO : Moschella 
CATEGORIA : Dessert al piatto  

Caratteristiche del prodotto

Stato Fisico: Solido
Colore: Marrone / avorio 
Grado alcolico : analcolico

Lista ingredienti 
Ingredienti: LATTE, tuorlo d'UOVO, glucosio, zucchero, amido di mais, amido di riso, vaniglia, limone, sale,
PANNA, massa di cacao, burro di cacao, LATTE in polvere, lecitina di SOIA, colla di pesce, BURRO, UOVA,
farina di mais, fecola di patate, amido di riso, cacao, acqua, agente gelificante: pectina, addensante:
carragenina, acido citnico.
Potrebbe contenere tracce di Frutta a Guscio (Nocciola, Pistacchio, Mandorla) e glutine.
*Prodotto abbattuto -40°C - Dal momento dello scongelamento Conservare a +4°C e consumare entro 3
giorni.

Sede di produzione: 
Best Food Srl 
Via Merano 48/50 - 20007 Cornaredo (MI)

Controllo qualità: il processo produttivo è mantenuto sotto costante controllo mediante sistema HACCP
come previsto dalle disposizioni vigenti.

Tris di Mousse al Cioccolato Fondente,
Bianco e Latte su base di frolla al cacao.

MODALITà DI CONSERVAZIONE E SERVIZIO 

Informazioni Generali

Prodotto: Monoporzione 
Lotto: come indicato in etichetta
Shelf Life : 6 mesi 
Peso Netto : 85/90 gr
Conservazione : -18°C 
Packaging : Cartone termico 

RIGENERAZIONE
3 ORE A +4°C 

SERVIZIO 
CONSERVAZIONE

A +4°C PER ⅔
GIORNI 

Le informazioni contenute in questo documento sono da ritenersi esatte alla data di emissione e/o revizione e fornite in buona
fede. 

Emissione : 26 Gennaio 2026

NO 
GLUTINE



CONSERVAZIONE 
-18°C

T I R A M I S U

Crema al Mascarpone, savoiardi con
bagna al Caffè e copertura di cacao in

polvere

MODALITà DI CONSERVAZIONE E SERVIZIO 

Informazioni Generali

Prodotto: Monoporzione 
Lotto: come indicato in etichetta
Shelf Life : 6 mesi 
Peso Netto : 85/90 gr
Conservazione : -18°C 
Packaging : Cartone termico 

RIGENERAZIONE
3 ORE A +4°C 

NOME PRODOTTO : Tiramisú
MARCHIO : Moschella 

CATEGORIA : Dessert al piatto  

Caratteristiche del prodotto

Stato Fisico: Solido
Colore: Marrone / crema avoio 
Grado alcolico : analcolico

Lista ingredienti 
Mousse al MASCARPONE (MASCARPONE, LATTE, pate a bombe (zucchero, tuorlo d'Uovo, acqua),
Savoiardi (farina di FRUMENTO, zucchero, UOVA fresche 26%, sciroppo ai glucosio, agenti lievitanti
(carbonato acido di ammonio, carbonato acido di sodio, difosfato disodico), aromi naturali), Bagna al caffè
(acqua, caffè solubile), Cacao (cacao al 20-22 % di burro di cacao, destrosio, amido di FRUMENTO,
Zucchero, grasso vegetale (palmisti, cocco), vanillina).
Potrebbe contenere tracce di Frutta a Guscio: Arachidi, Nocciola, Pistacchio, Mandorla.
**Prodotto abbattuto -40°C - Dal momento dello scongelamento Conservare a +4°C e consumare entro 3
giorni.

Sede di produzione: 
Best Food srl 
Via Merano 48/50 - 20007 Cornaredo (MI)

Controllo qualità: il processo produttivo è mantenuto sotto costante controllo mediante sistema HACCP
come previsto dalle disposizioni vigenti.

SERVIZIO 
CONSERVAZIONE

A +4°C PER ⅔
GIORNI 

Le informazioni contenute in questo documento sono da ritenersi esatte alla data di emissione e/o revizione e fornite in buona
fede. 

Emissione : 26 Gennaio 2026



www.moschella.shop

BEST FOOD S.R.L 
Via Giuseppe Gianella 26,

20152 MILANO (MI) IT
Tel. +39 3336018181

contabilebestfood@gmail.com

MOSCHELLA S.R.L ®
Via Giuseppe Gianella 26,

20152 MILANO (MI) IT
Tel. +39 3345231910

contabile.moschella@gmail.com

®


